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5 11,01 % viv 3,04 7,88 g/l
VINIFICACION

Un vino creado mediante la combinacion de un 75% de Tannat y un 25% de
Pinot Noir, ambos elaborados de forma independiente. Las uvas se prensaron
enteras, sin maceracion en las pieles, lo que resulté en un color ligero.

La fermentacion alcohdlica se llevé a cabo en tanques de acero inoxidable y sin
crianza sobre lias. El corte final se realizé antes de embotellar el vino.

VINEDO

El Vallecito, fue plantado en el 2013 sobre suelos calcareos, ubicado entre 115y 137
m s. n. m., rodeado de las sierras de Tandilia, una formacion de 2.200 millones de
afios. Con un clima caracterizado por precipitaciones abundantes durante el ciclo
vegetativo, con temperaturas que oscilan los 29 °C durante el diay 14 °C durante la
noche, generando una amplitud térmica ideal para el desarrollo de cepas tintas y
blancas de gran potencial.

BUENOS AIRES

NOTAS DE CATA

Color: Dorado palido con reflejos cobrizos
Nariz: Perfil citrico con notas marcadas a pomelo rosado y notas a flores blancas.

Boca: Un vino fresco con acidez marcada, vibrante y elegante al mismo tiempo.




