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VINIFICACION

Fermentacion en tanques de acero inoxidable, con dos cepas de levaduras
diferentes segun el cuartel de origen. Con maceracion prefermentativa en frio por
48 hs. Fermetnacion malolactica espontédnea ya en vasijas de roble francés, con
crianza total de 10 meses: 50% fudre de tercer uso, 40% barrica nueva de 500 y
228 Ity 10% barrica de +3 usos de 225 It.

VINEDO

El Vallecito, fue plantado en el 2013 sobre suelos calcareos, ubicado entre 115y 137
m s. n. m., rodeado de las sierras de Tandilia, una formacién de 2.200 millones de
afios. Con un clima caracterizado por precipitaciones abundantes durante el ciclo
vegetativo, con temperaturas que oscilan los 29 °C durante el dia'y 14 °C durante la
noche, generando una amplitud térmica ideal para el desarrollo de cepas tintas y
blancas de gran potencial.

Buenos Aires

NOTAS DE CATA

Color: Rubi claro, brillante y de intensidad media.

Nariz: Notas de fruta 4cida como granada, frutilla y membirillo, con un costado
terroso. Nariz compleja y en capas.

Boca: En boca, tiene una acidez marcada, compensada con un equilibrado aporte
de su paso por madera y notas de frutilla fresca y membrillo que tambien
encontramos en nariz.



